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I GALATINA

Partira ai primi di ottobre
Pappuntamento pi atteso
con I prodotti del territorio
tra assaggi, forum e stand

di Gianfranco TUNDO

Si aprira sabato 11 ottobre, pres-
50 il Quartiere fieristico di via Ippo-
lito De Maria la terza edizione di
“Agrogepaciok™. Salone della gelate-
ria, pasticceria, cioccolateria e dell’
artigianato agroalimentare,

I palinsesto delle iniziative & sta-
o reso noto nei
giomi scorsi. At-
Livitd dimostrati-
ve ¢ forum fa-
ranno da comi-
ce ad una mani-
festazione che
anche gquestan-
no si propone
come una delle settonali di punta
del calendario fieristico del gquartie-
re di Galatina,

La rassegna, si svolgera dall'll
al 14 otobre 2008 ed & organizzata
dall'Agenzia Eventi di Galatina,
Una iniziativa che ha ttie le carte
in regola per diventare una scintil-
lante vetrina per la nostra citth, Per
l'occasione saranno presenti in que-
stn quattro giorni il campione del
mondo di pasticeeria come Emanue-
le Saracing del maestro panificatore
Piergiorgio Giorilli e di due chef di
fama internazionale come Alessan-
dro Circiello e Giorgio Nardelli.

I forum previsti all'interno della
rassegna riguarderanno il settore
"Cucina” realizzato in collaborazio-
ne con l'associazione Coochi Salenti-
ni ¢ I'Unione Cuochi Regionale Pu-
glig, il forum “Panificazione™ a cura
di Confartigianato Imprese Lecce, il
forum Pizzeria a cura dell'associa-
zione pizzaioli salentini,

L'APPUNTAMENTO
Dall'11 al 14 ottobre alla Fiera di
Galating, nella fato in alto,
appuntamanto con il gusta con la
terza edizione di Agrogepaciok.
Mefla foto a desira un momenta
della passata edizione

Agrogepacio

Allinterno della rassegna sara
proposta anche la seconda rassegna
“Evento Pane” e “Food & Bevera-
ge.

Nell'edizione di quest'anno gli or-
ganizzatori hanno moltiplicaio gl
sforzi per offrire novith particolar-
mente interessanti per i visitatori ¢
gli operatori del settore. Tant ¢ di-
versificati 1 settori presenti al salo-
ne: dalla gelateria, pasticceria, cioc-
colateria e dell'agroalimentare.

Con questa terza edizione gli or-
ganizzatori hanno voluto creare un
ponte tra le diverse culture gastrono-
miche del Mediterraneo in un mo-
mento in cui si impongono con for-
za i temi della qualith della sicurez-
za alimentare ¢ il ruolo sempre de-
terminante delle amministrazioni e
degli enti locali per la tutela e la va-
lorizzazione della tipicith, In questa
quattro giorni i pasticceri, si esibi-
ranno nella conferione di prodotti

salone del gusto

artistici, sia di zucchero, che di cioc-
colato, scambiandosi, s'intende, tec-
niche di lavorazione. All'interno del-
la stessa sarit proposta anche la se-
conda rassegna "Evento pane" e
"Food & Beverage".

Il salone si trasformera in una
piacevole scuola di assaggio basata
sull’approccio diretto al cibo e sul
rapporto con esperti produttori che
guideranno 1 partecipanti nei labora-
tori del gusto.



